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Wir kriegen’s gebacken.

Unsere Dosiersysteme sind für viele Anwendungen
in Ihrem Unternehmen geeignet. Überall dort, wo
gewichtsgenaues Dosieren erforderlich ist, ob in
Bäckereien oder Großküchen, können unsere
Unifiller-Dosiermaschinen eingesetzt werden. Ob
zum perfekten Dosieren oder Portionieren – unsere
Dosiermaschinen sind optimal auf die Arbeitspro-
zesse Ihrer Produktion abgestimmt. 

Mit individuellen Vorsätzen können die Dosier-
maschinen schnell umgerüstet und für unterschied-
lichste Anwendungsbereiche eingesetzt werden.

• Fruchtfüllungen
• Sandkuchenmassen
• Biskuitkuchenmassen
• Quarkfüllungen
• Muffinsmassen
• Cremes, Puddings, Desserts
• Füllmassen aller Art

Auch die Integration der 
Dosiermaschinen in bereits 
bestehende industrielle 
Produktionslinien 
ist möglich.
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Teamgeist und absolute Kundenorientierung
haben unser Unternehmen in den letzten 
25 Jahren zu einem der Marktführer unserer
Branche werden lassen. Als mittelständi-
sches Unternehmen haben wir uns als nam-
hafter Lieferant für Backtrennmittel, Back-
grundstoffe und Bäckereitechnik in Europa
etabliert.

Unser Team mit erfahrenen Fachleuten aus
der Bäckereibranche und Lebensmittel-
industrie garantiert praxisnahe und effiziente
Produktions-Konzepte. Die permanente
Entwicklung neuer und innovativer Produkte
unterstützt Sie bei der Umsetzung Ihrer
Ideen und Produktkonzepte - im kleinen
Backbetrieb, in der Großbäckerei oder
Großküche.

Wir beraten Sie gern zu allen Fragen rund
um unser umfangreiches Produkt-Programm.

Ihr Team von boyens backservice

Hochwertige Rohstoffe und
effektive Produktionsverfah-
ren sind die Grundlage für
erstklassige Produkte. Unsere
Backtrennmittel bestehen aus
rein pflanzlichen Naturpro-
dukten und garantieren die
rückstandsfreie Trennung jeder
Art von Backwaren.
Sämtliche BIO-Backtrenn-
mittel werden aus kontrollier-
ten, rein biologisch angebau-
ten und gentechnikfreien Roh-
stoffen hergestellt.

Durch modernste Produk-
tionsanlagen und die lücken-
lose Qualitätskontrolle aller
produzierten Waren sichern
wir die gleichbleibend hohe
Qualität unserer Produkte.
Der gesamte Produktions-
prozess wird durch unser
hauseigenes Labor perma-
nent überwacht.

Unsere Produkte sind in unterschiedlichen Ver-
packungsgrößen lieferbar und auf die Verarbeitung in
Bäckereien oder in der Industrie abgestimmt.

Für besonders effizientes Verarbeiten von Backtrenn-
mitteln bieten wir Ihnen das KEG-Trennmittel-Sprüh-
system. Sauberes und sprühnebelfreies Verarbeiten
wird durch das innovative Sprühsystem gewährlei-
stet. Unnötige Verpackungskosten werden durch das
umweltfreundliche KEG-Mehrweg-Fass vermieden.
Für kleine Unternehmen, Küchen und Backshops ist
unser Backtrennmittel auch in der praktischen
Sprühdose erhältlich.

Unser Angebot an Backgrundstoffen umfasst:
Backtrennmittel, Gelees, Gebäckverbesserer BB20.

Durch unsere hauseigenen Produktions- und
Abfüllanlagen garantieren wir die gleich blei-
bend hohe Qualität unserer Produkte. Unsere
Produktions- und Logistikteams sorgen für
einen reibungslose und pünktliche Lieferungen.

Für schnelles und effizientes
Gelieren, Aprikotieren und
Abglänzen bieten wir Ihnen
die Maschinenreihe der Jelly-
Sprayer. Alle Jelly-Sprayer
sind mit aktuellster Technik
ausgestattet; bis zur Sprüh-
pistole beheizte Schläuche,
leistungsstarke Heizungen
und digitale Bedien- und
Überwachungstechnik.

Neben den innovativen Jelly-
Sprayern bieten wir Ihnen ein
optimal auf die maschinelle
Verarbeitung abgestimmtes
Gelee-Programm an.
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